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Valentijnsmenu
Verrassingsamuse

Canneloni’s van king krab met structuren van fris zure komkommer, yoghurt en smaakvolle kresjes
Wijntip: Sancerre La Chatellenie (glas €6.75) of Perle de Roseline Rosé (glas €4.75)
Krokant gebakken kalfszwezerik met linzen, fijne kalfsjus en een hartige tuille
Wijntip: Salentein Reserve Chardonnay (glas €5.75)
In de oven gegaarde tarbot gevuld met een Zeeuwse oester, structuren van knolselderij en bospaddenstoelen, schorseneren en een beurre rouge
Wijntip: Salentein Reserve Chardonnay (glas €5.75)
Fantasie van chocolade, pinda’s en mango
Wijntip: Chateau Peyron Sauternes (glas €5.50)
of Moscato d’Ati Santeron (glas  €4.00)
2-Gangen: €39.50 p.p.

3-Gangen: €47.50 p.p.

4-Gangen: €54.50 p.p.

Chef’s Menu

Voorgerechten

Krokant gebakken geitenkaasje op een frisse salade van rucola

Wijntip: Sancerre La Chatellenie (glas €6.75)
Garnalenkroket op gefruite peterselie in combinatie met bisque
Wijntip: Salentein Reserve Chardonnay (glas €5.75)
Vissoep van het huis
Wijntip: Perle de Roseline rosé (glas €4.75) / Sélection Cazal Viel Blanc (glas €3.95)
Carpaccio van rund met notensalade en truffeldressing

Wijntip: Sancerre La Chatellenie (glas €6.75)
Gebakken coquilles met pompoenzalf, parmezantuille en een mooie olijfolie
Wijntip : Le Canon du Marechal Muscat/Viognier (glas €4.25)
Wildconsommé met een flan en diverse garnituren
Wijntip: Sélection Cazal Viel Blanc (glas €3.95)
3 of 6 Zeeuwse creuses

Supplement + €5.00 (bij 6)

Wijntip: Sancerre La Chatellenie (glas €6.75)
Gemarineerde zalm met oosterse citrusvinaigrette

Wijntip: Perle de Roseline Rose (glas €4.75) of Sancerre La Chatellenie (glas €6.75)
Voorgerecht + Hoofdgerecht + Dessert: €32.00

Losse gerechten: 

€10.00 voor de voorgerechten, €22.00 voor de hoofdgerechten en

€6.00 voor de desserts

Chef’s Menu

Hoofdgerechten

Gestoofde kalfswang met linzen, krokante polenta en knolselderijpurée
Wijntip: Sélection Cazal Viel Rouge (glas €3.95)
Gegrilde entrecôte met bloemkoolzalf, wintergroenten, geserveerd met krokante polenta en béarnaisesaus
Wijntip: Clos des Menuts (glas €9.25)
Gebakken eend à l’orange met bospaddenstoelen, groene asperges, rode biet en pommes dauphine 

Supplement van + € 5.00
Wijntip: Salentein Reserve Malbec (glas €5.75)
Ballotine van parelhoen met champignonrisotto, chips van schorseneren en een toets van doperwten
Wijntip: Sélection Cazal Viel Rouge (glas €3.95)
Pasta “Frutti di Mare” (zeevruchten)
Wijntip: Le Canon du Marechal Muscat/Viognier (glas €4.25)
Gebakken kabeljauw met groene choucroute, bloemkoolzalf, piccalilly en pommes dauphine
Wijntip: Salentein Reserve Chardonnay (glas €5.75)
Gepocheerde zeeduivel in spek met spinazie, vichysoise saus en pommes allumettes
   Wijntip: Salentein Reserve Chardonnay (glas €5.75)
Gebakken slibtong met spinazie, rémouladesaus en frites

Wijntip: Salentein Reserve Chardonnay (glas €5.75)
Voorgerecht + Hoofdgerecht + Dessert: €32.00

Losse gerechten: 

€10.00 voor de voorgerechten, €22.00 voor de hoofdgerechten en

€6.00 voor de desserts

Chef’s Menu

Desserts

Dame Blanche

Crème brûlée
Poire “Noordzee” 

(gepocheerde peer met vanille ijs, vanillesaus en butterscotch)
IJsgekoelde Nougat

Chocoladeparfait met crumble
Tiramisucrème in combinatie met ijs
Huisgemaakte appelbol met ijs en slagroom

Koffie van het huis
WIJNTIP! 

Dessertwijn, Chateau Peyron Sauternes 2007

(Glas €5.50)

of Moscato d’Ati Santeron
(Glas €4.00)
Voorgerecht + Hoofdgerecht + Dessert: €32.00

Losse gerechten: 

€10.00 voor de voorgerechten, €22.00 voor de hoofdgerechten en

€6.00 voor de desserts

Digestievenkaart
Armagnac

Janneau 


  € 5.50

Calvados

Calvados


  € 4.80

Cognac

Courvoisier V.S.

  € 5.70

Martell V.S.


  € 5.70

Remy Martin V.S.O.P.
  € 7.00

Eaux de Vie de Fruits

Eau de Vie Poire William
  € 5.00

Eau de Vie Kirsch

  € 5.00

Grappa

Grappa


  € 5.00

Whisky

Jameson


  € 4.20

Johnnie Walker Red Label
  € 4.20

Johnnie Walker Black Label € 6.00

Glennfiddich


  € 6.00

Chivas Regal


  € 6.00

Port

Port, wit of rood

  € 4.75

Port, rood, 10 jaar oud
  € 6.50

Martini, wit of rood

  € 4.75

Likeuren

D.O.M. Bénédictine

  € 4.80

Cointreau


  € 4.80

Grand Marnier

  € 4.80

Tia Maria


  € 4.80

Drambuie


  € 4.80

Amaretto


  € 4.80

Baileys


  € 4.80

Sambuca

  
  € 4.80

Licor 43


  € 4.80

Zeeuwse Babbelaarlikeur
  € 3.00

Fernet Branca

  € 2.80

Jägermeister


  € 2.80

Underberg


  € 2.80

Marc de Bourgogne

  € 6.00

Marc de Champagne
  € 6.00

Jenever

Jenever, jong of oud
  € 2.50

Bessenjenever

  € 2.50

Citroenjenever

  € 2.50

Corenwijn


  € 3.00

Dujardin Vieux

  € 2.50

Four Roses


  € 5.00

Jack Daniels


  € 5.00

Drambuie


  € 4.80
Koffie’s

Irish Coffee (Whiskey)

€ 7.50

French Coffee (Grand Marnier)


€ 7.50


Italian Coffee (Amaretto)

€ 7.50

Spanish Coffee (Licor 43)

€ 7.50

Russian Coffee (Vodka)

€ 7.50

Zeeuwse Coffee (Babelaar likeur)


€ 7.50

Jamaican Coffee (Tia Maria)


€ 7.50

