NOORDZEE

CADZAND-BAD







WELKOM

In het restaurant van Hotel Noordzee maak je kennis met gezonde en verrassende
streekproducten die onze chef verwerkt in heerlike gerechten. Deze worden optioneel
geserveerd met passende wijnen, vraag gerust naar onze wijnkaart. Ondertussen
geniet je tijdens het diner van het prachtige uitzicht over de zee, het strand en de

duinen van Cadzand-Bad.

Heb je een allergie of dieetwens? Geeft het tijdig aan. Wij voorzien ook gluten- en lactosevrije
producten op aanvraag. Blijf je wat langer of heb je alle gerechten al geprobeerd? Ons
keuken team kan naast de menukaart ook andere gerechten bereiden. Vraag naar de

mogelijkheden bij een van onze medewerkers.

Vanaf 8 personen per tafel vriagen we om per gang maximaal 4 verschillende

gerechten te kiezen.

Eet smakelijk!

& = vegetarisch
@ = Echt zeeuws

Geen alcohol < 18 jaar!




FRISDRANKEN

Gerolsteiner, plat of bruisend water 0.25 cl

Gerolsteiner, plat of bruisend water 0.75 cl

Coca Cola - Coca Cola Zero

Fritz Sinas / Lemon / Honing Meloen [ Rabarber [ Appel
Fuze Tea Peach / Mango

Franklin & Sons Bitter Lemon / Tonic

Franklin & Sons Ginger Ale / Ginger Beer

Fristi - Chocomel

Appelaere - Perelaere

BIEREN VAN HET VAT

Swinckels 0.25 cl
Swinckels 0.50 cl
Cornet Blond 0.25 cl

BIEREN PER FLES

Estaminet

Duvel

Rodenbach Fruitage

Swinckels 0.0% (alcoholvrij)
Bavaria Radler 0.0% (alcoholvrij)
La Trappe Dubbel

La Trappe Tripel

La Trappe Wit

La Trappe Blond

La Trappe Nilles 0.0% (alcoholvrij)

SPRITZ

Aperol Spritz
Limoncello Spritz
Campari Spritz

Elderflower Spritz

€ 3.85
€750
€ 3.85
€ 3.85
€ 3.85
€ 4.95
€ 4.95
€ 3.85
€ 4.40

€ 3.85
€750
€ 6.20

€ 3.65
€ 6.75
€ 450
€ 3.85
€315
€ 6.60
€7.20
€ 6.05
€ 6.50
€545

€ 9.50
€ 9.50
€ 9.50
€ 9.50



GIN

Bombay Sapphire Gin met Franklin & Sons Mallorcan Tonic
Hendricks Gin met Franklin & Sons Mallorcan Tonic

HAVN Bangkok met Franklin & Sons Ginger Ale

HAVN Copenhagen met Franklin & Sons Mallorcan Tonic
HAVN Marseille met Franklin & Sons Mallorcan Tonic

HAVN Antwerpen met Franklin & Sons Mallorcan Tonic

Seagarden Gin Cadzand met Franklin & Sons Mallorcan Tonic

COCKTAILS

Mimosa - Champagne - Cointreau - Orange

Mojito - Bacardi - Mint - Lime

Dark & Rebel - One eyed rebel rum - Lime - Ginger beer
Cosmopolitan - Vodka - Cointreau - Lime - Cranberry
Espresso Martini - Vodka - Kahlua - Espresso

Bohemian Style - Licor 43 - Pear - Ginger ale

MOCKTAILS

Lemon squash - Lemon - orange - grenadine

Bohemian Style 0% - Orange - Cranberry

Moijito Vir/gin by the Blend Brothers - Mint - Lime

Horseneck Vir/gin by the Blend Brothers - Ginger - Lemon
Basil smash Vir/gin by the Blend Brothers - Basil — Buckwheat

Crodino

APERITIEVEN

Kir

Kir Royall

Pineau des Charentes

Picon, witte wijn

Kopke Port wit, ruby of tawny
Martini Bianco of Rosso
Sherry, dry of medium

Ricard

€ 1115

€ 1410

€ 15.40
€ 15.40
€ 15.40
€ 15.40
€156.40

€ 1450
€ 1450
€ 1450
€ 1450
€ 1450
€ 1450

€ 850
€ 850
€ 850
€ 850
€ 850
€595

€770
€12.65
€ 6.05
€770
€ 6.15
€510
€595
€ 7.80



CHEFS MENU

3-gangen € 52.50

VOORGERECHTEN

Rundercarpaccio met truffel creme en Parmezaanse kaas
@ Prei-kervel soep met gepekelde aardappel, mousseline en gepocheerd ei
Garnalenkroketten met verse tartaar en limoen + € 3.00
Huisgerookte zalm + € 2.00
) Burrata met avocado, olijf en tomaat

HOOFDGERECHTEN

Ravioli gevuld met coquilles en tuinerwten, tom kha kai saus
Gegrilde zeebaars met vierge saus en parel couscous
lerse prime rib steak met verse frieten, salade, warme groenten en pepersaus + € 6.00
) Curry van butternut, kokos en linzen

DESSERTS

Dame Blanche
Crema Catalana
Chocolade mousse

Koffie of thee met friandises
Affogato
2 zeeuwse klakkers met praline ijs en kaneel




VOORGERECHTEN

1pers. 2 pers.
(») Bruschetta €850 £15.70
Salsa van tomaat en basilicum op
zuurdesemtoast, hummus
@ Huisgerookte zalm €18.00
van “Rokerij Quaars”
Komkommer, avocado, ui
Rundercarpaccio €18.00
Truffel créme, rucola en Parmezaanse kaas
Porchetta “tonnato” €17.00
Rucola, kappers en Parmezaanse kaas
Ceasar salade €17.00
Kipkroketjes van the Blend Brothers, buikspek
¥ Salade warme geitenkaas €17.00
Rode biet en walnoten
@ Burrata €17.00
Avocado, olijf, tomaat
Garnalenkroketten €19.00
Limoen en tartaarsaus
) Prei-kervelsoep €15.00

Gepekelde aardappelen, mousseline en
gepocheerd ei

POKE BOWLS

Voor Hoofd

Poké bowl salade Nobashi garnaal €13.00 €19.00
Poké bowl salade Rundercarpaccio €13.00 €19.00

W) Poké bowl salade Avocado €12.00 € 18.00

Alle Poké bow! salades bestaan uit sojabonen, basmatirijst, scharrele;,
wakame, shiitakes en komkommer.




HOOFDGERECHTEN

Zacht gegaarde varkenshaas € 33.00
Mosterdsaus, pommes dauphine

lerse prime rib steak € 35.00
(bleu / saignant / & point / bien cuit)

200 gram, verse frieten, pepersaus, salade

Roggevleugel € 28.00
Pomme dauphine, gerookte paprika

Gegrilde zeebaars € 30.00
Viergesaus, parel couscous

Kabeljauw € 36.00
Caponata, verse pasta

& Curry van butternut € 24.00
Kokos, linzen, naan brood

Alle gerechten worden geserveerd met gevarieerde seizoensgroenten.

Lekkere wijn bij uw gerecht? Vraag de wijnkaart aan een van onze medewerkers.




PASTA'S & PINSAS

PASTA

& Linguine “Burrata”

Verse pasta met saus van San Marzano tomaten, basilicum en burrata

Linguine “Scampi”

Verse pasta met knoflook roomsaus en verse kruiden

Linguine “Bolognese”

Verse pasta met saus van San Marzano tomaten, gehakt en bacon

Ravioli gevuld met coquilles en groene tuinerwten

Tom Kha Kai saus [ citroengras | rode peper

PINSA ROMANA

kruising tussen pizza en focaccia: luchtig deeg en minder zout en koolhydraten

&) Pinsa Romana

Saus van San Marzano tomaten - Gruyere

&) Pinsa Burrata

Saus van San Marzano tomaten - Gruyeére - burrata

Pinsa Scampi

Saus van San Marzano tomaten - Gruyere - scampi

Pinsa Tonijn

Saus van San Marzano tomaten - Gruyeére - tonijn

Pinsa Porchetta

Saus van San Marzano tomaten — Gruyere - Porchetta

€ 24.00

€ 28.00

€ 24.00

€ 28.00

€ 20.00

€ 2200

€ 2200

€ 2200

€ 2200



NAGERECHTEN

) Dame blanche € 11.00
Vanille ijs - chocolade - slagroom

@ Crema Catalana €11.00
Sinaasappel - kaneel

) Chocolade mousse €11.00
Gezouten caramel - crumble

¥) Zeeuwse klakkers € 11.00
Praliné ijs - kaneel

) Affogato €8.00
Espresso - vanille ijs - bresilienne

V) Affogato Amaretto €11.00
Espresso - vanille ijs - bresilienne - Amaretto

V) Koffie of thee met friandises € 11.00
@ Appeltaart (lauwwarm) €7.00
- met slagroom €750
- metijs €750

- met ijs en slagroom € 8.00




DIGESTIEVEN EN KOFFIES

ARMAGNAC

Bas Armagnac Marie Duffau

CALVADOS

Calvados

COGNAC
Courvoisier V.S.
Martell V.S.

Remy Martin V.S.O.P.

EAUX DE VIE DE FRUITS

Eau de Vie Poire William

Eau de Vie Kirsch

GRAPPA

Grappa Villa Isa di Moscato
Grappa Viall Isa

di Nebbiolo da Barolo

WHISKEY
Jameson
Glenfiddich

Chivas Regal

Jack Daniels

The Glenlivet 12 year
The Glenlivet 15 year
The Glenlivet 18 year

PORT
Kopke port wit
Kopke port ruby

Kopke port tawny

€ 6.40

€ 6.40

€ 6.40
€ 6.40
€780

€ 6.40
€ 6.40

€ 6.70

€780

€ 5.60
€825
€825
€ 6.40
€770
€045
€1275

€ 6.15
€ 6.15
€ 850

LIKEUREN
Cointreau
Grand Marnier
Tia Maria
Drambuie
Amaretto
Baileys
Sambuca
Licor 43
Zeeuwse Babbelaarlikeur
Fernet Branca
Ramazotti

Limoncello

[ENEVER
Jenever, jong of oud

Corenwijn

RUM
One-Eyed Rebel Rum

KOFFIE'S

Zeeuwse Coffee - Babbelaarlikeur
Irish Coffee - Jameson Whiskey
French Coffee - Grand Marnier
Italian Coffee - Disaronno Amaretto
Spanish Coffee - Licor 43

English Coffee - Gin

Norman Coffee - Calvados

€ 6.40
€ 6.40
€ 6.40
€ 6.40
€ 6.40
€ 6.40
€ 6.40
€ 6.40
€440
€440
€440
€440

€ 3.65
€ 440

€ 9.50

€ 9.60
€ 9.60
€ 9.60
€ 9.60
€ 9.60
€ 9.60
€ 9.60



£ VOOR DE KLEINTJES

HOOFDGERECHTEN VOOR KINDEREN

¥ Pinsa Romana €750

) Pinsa Burrata € 8.00
Kruising tussen pizza en focaccia: luchtig deeg, minder zout en koolhydraten
Kinderbiefstuk €12.75
Vissticks €125
Kipnuggets €11.25
Deze kindergerechten worden geserveerd met frietjes, groenten en
appelmoes.
Spaghetti bolognese €025

V) Spaghetti tomatensaus € 8.00
DESSERTS VOOR KINDEREN

@ Kinder ijsje €675

V) Chocolademousse €6.75




